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[ RHEOLAB - Y54

Avantajlan:

- Kolay kullanim

- Bilgisayar kontrollii otomatik su dozajlama sistemi

- Katki maddelerinin etkilerinin gdzlenmesi

- Cihaza ait 6zel yazilimin giincellenmesi ve cihaz kalibrasyonu i¢in uzaktan erigim kontroli

- Unun reolojik 6zelliklernin tespiti, gluten ve nigasta kalitesi tespiti

- internete ve sirket igerisindeki yerel aga kolay baglanti igin mevcut bilgisayar iizerinde Ethernet portu

- Test sonuglarinin su kaldirma, yogurma, gluten, viskozite, amilaz ve retrogradasyon indekslerine

doniigiimi

Rheolab cihazi ICC, AACC ve ISO standartlari ile uyumludur.

[YUCEBAS MACHINERY ANALYTICAL EQUIPMENT INDUSTRY ]
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Rheolab hamurun yogurma esnasindaki reolojik o&zelliklerini belirlemektedir. Rheolab test
numunesinin 1sitma ve yogurmaya bagli olarak gluten ve protein kalitesi hakkinda bilgi
vermektedir. Hamurun yogurucu paletlere karsi 1sitma ve zamana bagl olusturdugu direng cihaz
iizerinde kaydedilmektedir. Cihaz kendine 6zel yazilimi araciligi ile tizerinde bulunan dokunmatik
ekran endiistriyel bilgisayar ile dogrudan kontrol edilmektedir. Hamura ait tim 6zellikler sistem

iizerinden Olgiillir, hesaplanir ve kaydedilir. Test esnasinda su titrasyonu i¢in cihaz tizerinde dahili

RHEOLAB

otomatik su dozajlama sistemi mevcuttur.

Teknik Ozellikler :
Boyutlar

Enerji

Net Agirlik

Mixer

Su Dozajlama Hassasiyet :

(Y x D x G) 350 mm x 800 mm x 500 mm
:220V 50 - 60 Hz
: 80 Kg

: 50 gram kapasiteli paslanmaz mikser ve mikser paletleri

<0.02 ml
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Rheolab ile olgiilen parametreler :

- Su kaldirma (%) - Protein kalitesi

- Hamur gelisme stiresi (dakika) - Nisasta jelatinizasyonu
- Hamur stabilitesi (dakika) - Amilaz aktivitesi

- Hamur yumusama derecesi - Nisasta retrogradasyonu

- Mikser ve dozajlama suyu sicakliginin otomatik regiilasyonu

- Programlanabilir mikser devri ve programlanabilir 1sitma/sogutma oranlar ile 6zel test

profillerinin olusturulmasi

- Test verilerini ve sonuglarini cihaz iizerinde bulunan dokunmatik ekran endiistriyel PC

izerinde depolama

- Test sonuglariin PDF ve xIs formatlarina doniistiiriilebilmesi.

Time Torque Dough Amplitude | Stability Water Absorption
(Min) (Nm) °C) (Nm) (Min) T
C1| 01:59 | 1.168 30.3 0.061 08:30
cs| o800 [ 1112 | 312 ~, Mixing
C2| 18:59 | 0.448 52.6
c3| 23:00 | 1.167 65.3
c4| 30:00 | 1.617 80
c5| 45:00 [ 3.023 67.2
Ac | -0.058 [Nm/Min ~ Gluten+
BB | 0.133 [Nm/Min
Cy | 0.052 [Nm/Min
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Rheolab Cihazi ile Birlikte Tavsiye Edilen Cihazlar

YM1 KURU VE RUTUBETLI BUGDAY OGUTME
DEGIRMENI - Y18

ISITMALI SOGUTMALI SU TANKI - Y14.1 BUGDAY RUTUBETLENDIRME MiIKSERI - Y21

YUCEBAS MAKINE ANALITIK CIHAZLAR SANAYi
Fatih Mahallesi 451 Sokak No : 6
Helvaci / Aliaga / iZMiR / TURKIYE
Tel : +90 232 627 90 07 - Fax : + 90 232 627 90 08
www.yucebasmakine.com.tr
info@yucebasmakine.com.tr



http://www.yucebasmakine.com.tr/uruns.asp?main=3&uid=334
http://www.yucebasmakine.com.tr/uruns.asp?main=3&uid=54
http://www.yucebasmakine.com.tr/uruns.asp?main=3&uid=186

